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количество работников :

КоличесТво обучающихся :

Свидетельство о
государственной р,егисфации

огрн

инн

Лицензия на осуществление
обр.азователъной
деятельностй

б0 человек

318 челiовек

N9

1. Настояцая Программа за соблюденйем санитарных правил й
выполнением G анитарно-эпйщ9мич ескйх (пр,о ф илактич еG,ких) м ероприямй
разработана на основаниLI требований статьи 32 ФедераJьного закона от
3 0.0З . 1 999 J\b 52-ФЗ <О санитарно-эпидемiiологическом благополг{шi
населени5t) й постановлеiцием гпавного санитарЕог0 врача от 13.07.2001 j\Ъ

18 (О введений в действие Санитарt**к правил * еП 1.1,1058.0tr>).

2. Необходиtvlые измеfi еНйя, доПолнения в программу пр,ойзводствеЁного
контроля вIIосятся при йзменении вида деятельности, вводе в
эксlrлуатацию HoBbix помещениЙ, рекоЁстр кции сТарьй, других
суще cTBeHHbIx изМенениях деятелъноGТи Iоридиче Gкого л,рiца.

3. Виды деятел Ьiiостй, которые осуществляет обр азовательная
организацItя:

4. IIеречснь офпцйальfiо fiздаЁiiых еаЁйтарЁь-Iх fiравйл, метOдов й
методик контроля факторов с;iеды обитания в соO,твgiсТвии с
осуществляемо й деятельностью :

. ФедералrьныЙ закон от 30.0З.1999 N9 52-ФЗ(О саfiйтЕрно*
эtiiцемиологичеGком благополуqи и населения) ;. Федеральный закон от l7.09.t998 J\Ъ 157-Ф3 (Об
имм}нопрофилактике йнфекциоЁнълХ болезнеЙ> ;

о ФеДеРалiьньтй закон от 21.11.2011 Ng 323-ФЗ коб основах oxpalibi
здорсвья граждан в Ро,ссийской федерацйй>у;



. Федеральный з?жон от 02.01.200'0 Ng 29-ФЗ <О каЧеотве и
безопасности пищевьIх продуктов) ;

. СП 1.1.1058-01 <<организациrI и проведение производственного
контроJIя за соблтодением санитарных правил и выполнением
санитарЁо-эпидемиологических (профилактическйх)
мероприятий>;

. СП 2.4.з648-20 <<Санитарно-эпидемиологиqеские требования к
организациям воспитания и обl"rения, отдыха и оздоровления
детей и молодежи);

. СП 2.2.З670-20 кСанитарно-эIмдемиологические трбования к
условиrtм трудa));

. СанГIиН 2.3 l 2.4.З 590-20 <Санитарно*эпидёмиологйчесl(ие
требов аНйя к оРг.lниз ащии об щественного питания населеЁiи>) ;

. СанПиН 2.L .3 684-2| <<Санитарно-эпйдемиологическ}iе требования
к содержанию территориЙ городеких и Gельскffi, поселенйй, к
воднь{,м объектам, IмтьевоЙ воДе и питъоЕому водоGнабжеЕию,
атмосферному воздуху, почвам, жилым помеЩениrIм,
эксплуатации производсТвеtIньй, общественных помещенИЙ,
организации и проведению санитарно-противоэпидемических
(пр офилактических) мер опр иятиЙ>> ;

. СанПиН |.2.З685-2l <<ГигиеничеGкие норМативы и требования к
обеспечениrо безопасности и (или) безвредности Для человека
факторов среды о-битания> ;

. СанПиН 3.3б8б-2 1 <Санитарно*эiтидемиологичеGкйе требованl.rя по
профилактике инфекционных болезней>;

. СанПиН 2.з.2.1078-01 <Гигиенические требования безопасности и
пищевой ценности пищевых продуктов);

. СанПиН 2.3.2.|324=03 кПродовольственное Gырье й пишевъiе
продукты. Гименические требования к ср,окам годности и

условиям хранеЕйя пищевых продуктов);
. ТР ТС 005/2011 кО безопасности упаковки));. ТР ТС aa'l П01l ((О безопасности продукции, tiр€днzlзначенной для

детей и подростков);
. ТР ТС 02 |Ъall кО безопасности пищевой продукщиь);
. ТР ТС a22l2011 <Пищевая прод5rкцIм в части ее маркировкID);
i ТР ТС ап12011 <Технический регламент Ёа соксв)rю продукцию

из фруктов и овощей>>;
. ТР ТС а24/2011 <Технический регламент на маслохffр,овуIо

продукцию);
. ТР ТС а25П012 кО безспасности мебельной продукцйи>);
. тР ТС 03312013 (О безопасности молока и молоtIной пр,одук{иЬ>;
. гIрl,tказ от 3 1. |2.2а2а Мr*фуда России J\b 988н, Минздрава Росоии

J\Ъ 1420н кОб угверждении перечня вреднъiх и (и"гlи) опасных



IiроизводGтвеНных фактоРов и работ, при выпОлнении которых
проводятся обязательные предваритеЛъные медицинские осмотры
при поступлении на рабоry и периодические медицинские
осмотры);

. прик€lз Минздрова России от 28.01 .2аТ N9 29н <об угверж,дении
Порядка провед€Еия обязательных предварителъных и
периодических медицйнских оGмотров р аб отников,
предусмотренных частью четвертой статъи 213 Трудового кодекса
Российской Федер ации, перечня медицинских противопоказаний к
осуществлению работ с вредными и (или) опаснымй
производственЕыми факторами, а также работам, при выпоJIнении
которых проводятся обязательные предварительные и
периодические медйцинские ocMOTpbD.

5. Перечень работников, на которых возложены функчии по
осуществлению производственного контроля:

б. Профилактич ескйе мероприятия по осуществленйю
производствеЁного кOнтроля :

}lb
п/п

ФамиЛйяi, иМя, отчество
заfiимаемая
должность

Приказ о
назначеЁпи

1 Ворокова Ирина ПетровНа Щиректор

2
калажоков Хасанбий
хажисмелович Завхоз

J
Курманова Лина
Барасбиевна

За.м. директора по
увр

4 Хакулов а Ирпна Хас аноВна
ответственнъrй по
пиtанию

5
нагоева Жанна
Хусеновна медсесфа

объект
контроля

Определяе
мые

показател
и

Периодично
сть

контролЯ

Лица,
проводя

щие
контрOл

ь

Нормати
вная

докумеЁ
тация

Формы
учета

(регистра
ции)

результат
ов

кOнтр,оля



Производственный контроль за благоустройством и санитарно-
техническим состоянием территорий, помещенИй, оборулования,
проведением строительства, реконструкции, технического
переоснащеfiия и ремонтных работ

Температу

ра воздуха
помещени
й

Частота
проветрйва
ния
помещеЕи
и

влажность
воздуха
скJIада
пищеблока

График
провgтрив
аниЙ

Журнал
}пIета
температу

рыи
влажности
на скIiаде
пищеблок
а

Мицроклима
т

Ёжедневно

ЗавхоЗ

медсеGФ
а

сп
2.4.3648-
2а,
ешrПиН
2..312.4.35

9,0-

20, СанП
иН
1.2.3685-
2|

налrичие и
соGтояние
освемтель
ных

, -,приооров

Освещеннос
ть
территории
и
помеЩениЙ

Наличие,
целостност
ьитип
лап,lп

1разв3дня Завхоз
сп
2,4.з648-
2а

Журна"тi
визУitJIъно
го
произвоДс
твенного
KOHTPOJUI

Наличие
источнико
в шума на
тфритори
иив
помещения
х

Ежемесячно Завх,оз
сп
2.4.3,648-
2а

Шум

Условия
работы

По плану
техобслужйва

Рабочий
по

сп
2"4.з6,48-

){tурналr

резулътато
в
прOизводс
твеЕногсl
контро.лЯ



оборудова Еия
ния

обслужив
анию
здzшIия,
сшецорга
ниЗация
(оо
необходи
мости)

20, план
техобслу
живанри

- нzlJIичие

документо
воб
оценке
соответGтв
ия
(декларатли

я иilи
сертификат
),

соотвотств
ие

упаковки и
маркировк
и товара
,,?треоованиJt
м
деЙствуrощ
его
ЗакОНодате
льсtВа и
нормативо
в (объем
информаци
и, Il€шичие
текота на

русском
языке и т.
д.);

Входной
контроль
tiоступающе
й продук"ции
и тOваров

состветств
ие,товара

Каждая
посцпающая
партия

Завхоз
отв. По
питани'itj

|2.4.з6,48"
| 
20, тр тс

1007 2а|

сп

Журнал
)пIета
входного
контроля
товаров и
продукци
и



гигйенйчес
ким
норматива
ми
санитарны
м
требованли
м (наличие
загрязняю
щих
воздух
веществ,
ВОЗМОЖНОG

ть контакта
с
дезсредств
аI\4и и т. д.)

Производственный контроль за организациеЙ учебного пРоцесса,
режимами, процессами, методшками обучения и воспитания

Режим
образователь
ной
деятельност
й

объем
образовате
лъной
нагрузки
Обlлlающи
хся

При
составленйи
и пересмофе
расписанйя
за.нятий

Зам.
диреIстор
а гrо УВР сп

2,4,з648-
20, СанП
иН
1.2.3685-
2l

расписани
е занrIтий
(гр"ф
согласова
ния)

1разв
неделк)
(выборочно)

Зам.
директор
а по УВР

Классный
жypIraJI

1разв
недеfiо
(выборочно)

Зашr.

директор
а по УВР

Классный
журнал

ученическая
мебель и
оборудовани
е

Оценка
соответств
ия

}пrеЕйческо
и
мебели рос
То-
возрастны
м

2 раза в год
(авryст,
январЬ)

Медрабо
т'ник

СанПиН
1.2.3685-
21, мр
2.4.а242-
2l

Журнал

регисфац
ии
результаtо
в
производс
твенног0
контроля



особенност
ям детей и
их
расстановк
ав
классах,
кабинетах
(не менее
20%
помещени
и)

Маркировк
а мебели в
соответств
йис
ростовыми
показателя
ми

Каждая
партИя

Завхоз

сп
2,4.3648-
2,а,

СанПиН
|.2.з685-
2l

Производственный контроль за выполнением санитарно-
противоэпцдемических (профилактических) мероприятий,
санитарным содержанием территории, помещений и оборудования

Кратность
и качество
текущей

уборки

Кратность
и качество
генерчшьно
й уборки

Ежедневно

Ежемесячно,
до 31.12.
202l года *
еженедельно

Завхоз

медсестр

Завхоз
медсестр
а

а

сп
2,4.3648-
20,
СанПиН
2,312.4.з5
90-20,
сп
з.|12.4.35 

|98-20 l

сп
2.4.3648-
2Ю,

СанПиН
2.312,4.з5
90"20

График
текущей
уборки и
дезинфекц
йй
пСмещени
и

Жрныi
)щета
прсведени
я
генералън
ой уборки

Санитарно-
пр,Oтйво*эпид
емический . Дезинсекц

Профилактик
СанIiиН
з,3686-2I

Жрныi
регисф,ац
ий



режим ия Обследовани
е-2р.вав
месяц.

уничтожение
-по
необходиМос
ти

Спецорга
fiизация

рез)rльтато
в
прOизводс
твенного
контроля

Профилактик
а *ежедневно Завхоз

Щератизац

Вьrвоз
ТКО и
пиЩевых
отходов

ия

Обследовани

ежемесячно

униqтожение
- веоной и
оGенью, по

-,неооходимос
ти

При
температуре
плюс 4 "С п
ниже - 1 раз
в 3 дня. При
TeМriepaтype
irлюс 5 оС и
выше -
ежедневЁо

е.'

Санитарное
соGтоян'йе
площадIм
для сбора
отходов

Кратность
проIvIывки
и
дезинфекц
ии
контейнер
ови
контейнqр
ной
площадкй

При
темfiературе
fiлюс 4 оС и
H}DKе - 1 раз
в 20 дней.
При
температуре
IIJiIoc 5 nC и
выше * 1 р,аз
в 5 дней

Спецорга
низаЦия

,.Щворник,

регион€}л
ьный
оператоР
по
-ооращен

июс
тко

СанПиН
3.з686-2|

СанПиН
2.1.368,4-
2l

Журнаrr

регисфац
ии
резулътато
в
произвоДс
тъенного
конФоля

Рабочие

растворы
Содержани
е

Е,жедневно Завхоз
медсестр

СанПиН
2.312.4.з5

Журнал
yIeTa



дезсредств деиствующ
их веществ
дезинфици
руIощих
средств

90-
20, сп
2.4.з6,48-
20

расходова
нйя
дезсредств

а

Внугренrrяя
отделка
помещений

состояние
отделки

Ежеквартапъ
но

Рабочий
по
о,бслужив
анию
здания

сп
2.4.3648-
20, план-
график
техничес
кого
обслужив
аниjI

Журна.п
визуалъно
го
производс
твенного
КОНТРОJIЯ

Производственный контроль организаций питанйя. Копцrолируемые
этапы технологических операций и пищевой продукции на этапах ее
изготовления

качество и
безопаснос
ть
пост}.пивш
их
продукт,ов
и
продоволь
ственIIого
сьфья

щ
Условия
доставкй
продукции
транспорто
м]

!еклараци
и)
свидетель
ства и
другие
документ
ыо
качестве й
безопасно
сти
продукци

ч"

Справка

Закупка и
приемка
пиrцевой
продукции и
сырья

Каждhя
партия

Завхоз ,

ответстве
ннzш за
питание
отвстстве
нньй за
раооту в
Фгис
<Меркур
ий>>

СанПиН
2,зl2.4.35
90-20

Сроки и
условия
xpaHеHI,UI

пищевсй
продукц,лм

Ёжедневно
ответств
енный по
питаниtо,

отчет

Хранение
пищевой
ПРОДУКIЙИ И
продовоjfьсt
веIlного
сырья Время

смены
Ежедневно 1

раз каждые 3

ответств
енный по

СанПиН
2,312,4.35
9а-2,0

График



кишIченой
воды

часа питани}о

Температу

раи
tsлажность
на складе

Журнал
)ruIeTa
темпфату
рыи
отЁосител
ъной
влажностимедсестр

ответств
енный по
питанию

а
Температу

ра
холодильн
ого
оборулова
ния

Соблюден
ие
техЁологии
прi,iготовло
ния блтод
по
технологич
еGким
документа
м

отчет

Поточност
ь
техЁологич
еских
процеооов

Ежедневно

Каждый
технологичес
кйЙ цикл

Журналr

)лIета
температ

уры

СанПиН
2.312.4.з5
90"20

СпРавка

Прlготовлен
ис пйщсвой
продукции

Температу

ра
готовно,сти
блтод

Каждая
партия

Повар

Отчеt

Срочная
проба

Ежедневно от
каждой
партии

Повар
СанПиН
2.312.4.з5
90-20

Ведомость

Щата и
вреIчIя

Кахtдая
парТиr{

ответств
енIrый по

СанПиН
2.з12.4,35

Журнал



решIизации
готовьiх
блтод

питанию 90-20

Содержани
е

действующ
их веществ
дезинфици
рующих
средств в

рабочих
растворах

'Ежедневно
Медрабо
тник

СанПиН
2.з12.4.35
90.20

Журна-rr

Обработка
посуды и
иЁвентаря

Обработка
инвентаря
для сырой
и готовой
продукции

Ежедневно
ответств
енныи по
питанию

СагiПиН
2.з12.4.з5
90-20

отчет

ШРоизводственный контроль за соблюдением личной гигиены и
обучением работников

гигиеническ
ая
подготовка
работников

itрохояtден
ие

работнико
м
гигиеничес
кой
аттестации

Для
Работ,ников п
ищеблока -
ежегодно.

Для
ост€чIъных
категории

работников -
1разв2года

ответотв
енная по
питанию

сп
2,4.з648=
20,
СанПиН
2.312.4.35
9,0.20

Личные
медицинс
кие
кнйжки.

Ведомость
KoHTpojш
св,оевреме
нности
прсхожде
ния
медосмотр
ови
гигиениче
скOго
обwетмя

состояiтие
рабоtников

количеств

работнико

пищёблока

о

в
Ежедневно

Медрабо
тник

СанПиН
2.з12.4.з5
90.20

гйгиениqе
ский
журЕ,аJI
(сотрудни
ки)



с
инфекцион
ными
заболевани
Ямtи,

поврежден
иями
кожньIх
поIФовов

Медосмотр

Предвlаритель,

ный - при
трулоуотройс
тве;
периодически
й - ежегодно

Медрабо
тник

сп
2.4.3648-
2а,
СанПиН
2,312.4.35
90.20,
прйказ
Минздра
ва от
28.0|.2а2
l J\Ъ 29н,
приказ
Минздра
Во,

Минтрул
аот
31.|2.2а2
0 J\b
988н/142
0н

Ведомость
KOHTPOJUI

своевреме
Ености
прохожде
нйя
медосмотр
ови
гигиениче
ского
обуlения

Профилакти

заболеваний
ка

Вакцинаци
я

По
национально
му
калеЕдарю
профилактич
еских
прививок и
ПРИ НZLГIИЧИИ

решения
санврача - по
календарю
профилакiич

Медрабо
тник

сп
2.4.з648-
2а,
СанПиН
2.з12.4.35
90_20,
приказ
Минздра
ва от
21.03.
2014 N9

|25н

Личlше
медицинс
кйе
книжки



еских
прививок по
эпидемическ
им
пок€ваIlиrIм

7. Перечни

а) Перечень объектов производствеIiного контроля, представляющпх
потенциаJIьнук) опасность для человека и среды его обитания, в
отношении KoTopbix необходпма организация
лабораторных йссЛеДованиЙ, испытаний :

наименова
ние

помещени
я

показатели
исследования

объе'кт
йсследования
(обследовани

я)

Количест
во

замеров
Кратность

ПомеЩения
пищеблока

Микробиологич
еские
йсследоваЕия
проб готовых
блюд на
соответствие
требованиям
саЕитарЁого
законодатеJьств
а

Салаты,
сладкие
блюда,
напитки,
вторые блпОда,
гарниры,
соусы,
твор,ожные,
яйчные,
овощные
блlоДа

2_3
блюда
исGледуем
ого
приема
пищи

1 раз в KBapTiuI

Калорийность,
выход блюд и
соответствие
химического
состава блюд
рецептуре

Сугочный
рацион
питанйя

1 1 раз в год

Контроль
проводимой
витамйнизаций
блюд

Третъи блюда 1 блюдо 2 раза в гOд

Микробиологич
еские

объекты
производствен l0 смывов 1 раз в год



исследования
смывов на
н{LIIичие

санитарно-
покzLзательной
микрофлоры
(БгюI)

Ного
окружения,

руки и
спецодежда
персонапа

Микробиологич
еские
исследования
смывов на
нzшичие
возбудителей
иерсиниозов

Оборулование
, инвентарь в
овощехраниЛи
щах и скJIадах
храненшI
овощей, цехе
обработrur
овощей

5-10
Gмывов

1 раз в год

Исследования
смывов на
наJIичие яиц
гельминтов

Оборудование
, инвентарь,
тара, руки,
спецодежда
персонzUIа,
сырые
пищевые
продукты
фьтба, мясо,
зелеЁъ)

10 смывов 1 раз в год

Исследования
питьевой воды
на Gоответствие
требованиям
санитарных
riopM, правил й
гигиенических
Нормативов по
химическим и
микробиологиче
ским
показате.JUIм

Питьевая вода
из разводящей
сети
помещений:
моечных
стоЛовой и
кухонной
посуды;
цехах:
овощном,
холодном,
горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы

по химическим
пок1ватеJUIм - 1

раз в год,
микробиологиq
еGким
показателям - 2
раза в год

Исследование рабочее место 2 Z раза в год (в



параметров
микрокJIимата
производственн
ых помещений

холодный и
теплый
периоды)

Исследование

уровня
искусственной
о,свещенности в
производственн
ых помещениlI

Рабочее место 2
1развгодВ
темное время
суток

Исследование

уровня ш)rма в
производственн
Ых помещениrIх

рабочее место 2

1 раз в год, а
та,кже после

реконструкции
систем
вентиляции;

ремонта
оборудоваНия,
являющегося
источником
шума

Помещения
д.lrя детей и

работников

Оценка
параметров
микроклимата
(температура,
относительная
влажность)

Классы,
кабинеты,
спортивный
заJI,

мастерские

Не менее
|0%
fiомещени
и

2 раза в год (в
холодньiй и
теfiлый
периоды)

Оценка
состояния
ВоздушноЙ
среды
помещений

Классы,
кабинеты,
з,iUIы

спортивньй,
музыкальный

Не менее
ю%
помещени
и

После
ремонтных
рdбот,
устанOвки
новой мебели

Конlр,оль

уровня
иокусственной
освещенности,
пульсации

Юrассы,
кабинеты,
оборудованны
е

персоЁаrrьным
, мастерские,
зztлы
спортивный,
музыкальный

Не Mei{ee
2а%
помещенй
и

1 раз в год, в
темное время
суtок



Оценка
параметров
электрических,
магнитных,
электромагнитн
ых полей

Классы и
кабинеты с
эсо,
мастерсхiие
(.rр" н.lличии
эсо)

Не менее
2,0%

классов и
кабинетов
, 100%
MacTepcKPi
х

1 раз в iюд

Оценка
параметров
шуl!{а

Классы и
кабинеты с
эсо,
мастерсFйе

Не менее
10%
помещени
й,
подлежаfiI
их оценке

1разв2года

б) Перечень скор,опортящжся продуктов, ко-fорые представляют
пOтен цИаJI ьнУю о п ас но сть : иогур-*т, сметана, Молоко, тВорог, сливочное
масло.

в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским
оСмотРам, ilрофессионаJIьной гигиенической подготовке и аттеGтацпи.

Профессия

Количес
тво
работни
ков

Характер производймьш
работ и вредный фактор

Кратнос
ть
медосмо
тра

Кратнос
fь
Iiодгот()
вки

Педагоги 42

Работы в
образователъных
организациях

1разв
год

1разв2
года

Перенапряжоние
голосового
аппарата, обусловленное
пРофессионадrьной деятел
ьностью

.Щирекtор 1

Работы в
образовательЁых
организациях

1разв
год

1разв2
годаЗрительно

напрЯженЕые работы,
связанные с непрерывным
слежением за экраIrом



видеотерминzUIа

Завхоз 1

Работы в
образовательных
организациях

1разв
год

1разв2
годаПодъем и перемещение

груза вручную

Работа, связаннiLя с
мышечным напряжением

,Щелопроизвод
итель

J
Работы в
образовательных
организациях

1разв
год

1разв2
года

работники
пищеблока

7

Работы в
образовательньж
организациях

1разв
год

ежегодн
о

г) iIеречень форм учета п отчетности, устаЕовленной действующим
закOнOдательством по вопросам, связанным с осуществлением
производственного контроля.

Наименование форм учета и
отчетностп

Периолиqность
заполненйя

ответственное
лицо

Журнал учета температурного

режима в
холодильном оборудовании

Ежедневно медработник

Журнал учета температуры и
влажности в скJiадских
помещениях

Ежедневно медработник

Гигиенический журнaл
(сотрудники)

Ежедневно перед
начшIом рабочей
смены работников

МедРаботник

Ведомость коfiфоJuI за

рационом питания
Ёлtедневно отв.по питаIмю

График смены кипяченой воды
Не реже 1 раза каждые
3 часа

медсесФа

Жрнал регистрации
результатов производственного

По факту .Щиректор



KOHTPOJUI

ЖУРнал }п{ета расходов ания
дезсредств

Ежедневно медработник

Ведомость KoHTpoJuI за

рационом питания
Ежедневно

ответственный
по питанию

Журнаrr )чета проведения
генеральной уборки

Ежемесячно медработник

Гигиенический журнitл
(сотрулники)

Ежедневно Медработник

Ведомость контроля
своевременности прохождения
медосмотров и гигиенического
обуrения

По факту отв.по питанию

Классный журнал
1 раз в неделю
(выборочно)

Зам. директора
по УВР

д) Перечень возможных аварийных ситуацшй, связанных с остановкой
производства, нарушениями технологических процессов, иных
создак)щих угрозу санитарно-эпидемпологическому благополучию
населения ситуаций, при возникновении которых осуществJIяется
информирование насепения, органов местного самоуправления,
органов, уполномоченных осуществлять государственный санйtарно"
эпидемиологический надзор.

Перечень
возможfiых
аварийных
сиryаций

Первоочередные мероприятия,
направленные на ликвидацию

ответственное
доллшо,стное
лиц()

Пожар
Сообщить в пожарную службу,
вывести людей в безопасное место,
использовать огнетушители

Первый
обнаруживший

Перебои в подаче
электроэнергии в

работе
систем
водоснабжениrl,
канiшIизации,
отопленIUI,

Завхоз



печи

Нарушение
изоJUIции,
обрыв
электропроводов

Сообщить в соответствующую
службу, заменить электропроводку

Завхоз

Другие аварийные
ситуации

Сообщить в соответствующую
службу

Завхоз

ответственный
по
питанию

!иректор

Программу разработztли :

Завхоз

ответственный по питанию

Калажоков Х.Х.

и.х.


